
F i s h   p l a t e  

スズキのポワレ  焼きなすとわさびのソース
P o a c h e d  s e a  b a s s  w i t h  g r i l l e d  a u b e r g i n e  a n d  w a s a b i  s a u c e

S o u p  

本日のポタージュ
T o d a y ' s  P o t a g e

お食事後のお飲み物

E Xバージンオリーブオイル＆ソルト
O l i v e  o i l  a n d  s a l t

A p p e t i z e r

鯛と枝豆のタルタル
S e a  b r e a m  a n d  e d a m a m e  t a r t a r e

M e a t   p l a t e  

森林どりのバロティーヌ  大葉のジェノベーゼ
S h i n r i n - d o r i  c h i c k e n  b a l l o t i n e  w i t h  s h i s o  g e n o v e s e

B r e a d   b o x  

バケット 胚芽ロール クロワッサン
B r e a d  b a s k e t  s e r v i c e

C h o o s e   y o u r 
 m a i n 
 p l a t e 
 下記よりお⼀つお選びください

3,100 -
 ( tax
inc
3,410
-
)

C h e f ' s   p l a t e  
オマール海⽼
L o b s t e r  p l a t e ( tax
inc
+1,650
-
)+ 1,500
-


L u n c h   m e n u 
 - 
 c o u r s e 
 2 6 ' -

仕⼊れ状況により産地、⾷材、茶葉を変更させていただく場合がございます

  -  マ リアージュフレール  ／  コーヒー  -
　    -  M A R I A G E  F R È R E S  /  C O F F E E  -

D e s s e r t  
桃とマスカットのマリアージュ
P e a c h  a n d  M u s c a t  g r a p e  p a i r i n g


	Lunch menu - course 26'-
	3,100 - 
	Choose your main plate 下記よりお⼀つお選びください
	+ 1,500 - 

	お食事後のお飲み物
	 - マリアージュフレール ／ コーヒー - 　   - MARIAGE FRÈRES / COFFEE -
	仕⼊れ状況により産地、⾷材、茶葉を変更させていただく場合がございます





